
Retour sur le rassemblement ASP Chèvres des Fossés  

des 4 et 5 août 2023  

à Jobourg 

 

Jeudi matin, montage sur le site de la foire aux moutons roussins de la Hague des barrières que Bastien était allé 

chercher à Cherbourg en tracteur la veille. Merci à lui pour son engagement. 

Jeudi soir, arrivée des éleveurs et installation au gîte de la Buhôtellerie de Jobourg, à 500 mètres du lieu du 

concours. Là encore, merci à Bastien qui s’est occupé de trouver le gîte et des réservations. 

Bienvenue à Florian Jamelin et Joseph Tréabol (Douarnenez) qui, pour leur  premie concours, n’ont pas hésité à faire 

des kilomètres .. 

20 heures, joie de se retrouver pour le dîner… avec poursuite tardive ! 

***** 

vendredi dès 9 h, tout le monde est à pied d’œuvre  sur le site de la foire des moutons roussins, installation des 

chèvres dans les cases, et tierage des boucs sur les barrières. 

10 h, début des cotations, chacun à son poste : 

• Sylvain, Mathias et Yann aux cotations 

• Ania et son compagnon, et Aurélien à la manœuvre des chèvres 

• René, Flavie de l’IDELE, Maxime des races de Bretagne, au scribe 

• Karine à l’ordinateur pour synthèse. 

• Dominique et Françoise font les courses pour le dîner. 

Midi, là encore, grâce au bon choix de Bastien, ambiance Irlandaise au milieu des murets de pierres au Fisch & Chips 

de Goury. 

14 h, reprise des cotations et jugements. Même équipe, même efficacité. 

Dans l’après-midi, échange avec Stéphanie Maubé, Conseillère Régionale en charge des races patrimoniales, 

Guillaume de l’Estrange, Prédident de la Fédération des Races Normandes, et Jacky Hamiot, pour nos projets 

2023/2024. 



 

Rendez-vous est prévu pour une réunion en octobre 2023. 

18 h : les cotations sont finies, ainsi que la synthèse des notes dans l’ordi de Karine. C’est plié ! 

19 h : retour au gîte pour la « cérémonie » des classements. Commentaires des juges sur les trois premiers par 

catégorie. Pourquoi celui-ci à plus : en fonctionnel ou en racial, etc… 

Echanges avec les éleveurs sur le profil de la race chèvre des fossés (mamelles, professionnalisation etc….) 

Commentaire général à propos du concours, avec la plus grosse fréquentation jamais atteinte de 85 caprins, tous 

dans le type fossé. 

20 h 30 : A table ! 

Et très heureux d’accueillir les quatre acteurs locaux de la chèvre des fossés : 

•  Christelle Bonnissent, garde du Littoral, qui a repris la gestion du troupeau fédéral de La Hague. Sur les 200 

hectares du Conservatoire, les chèvres des fossés ont comme mission d’attaquer l’ajonc pour ainsi 

augmenter la biodiversité sur la strate herbacée. Depuis vingt ans, Christelle s’attache à maintenir le type 

« hague littoral » dans son troupeau, avec la discrétion qui la caractérise. 

• Erwann et Gwendoline PAYSANT, et leur petite fille Léa qui a engagé sa propre chèvre, Myrtille de La Rue. 

Bruno Paysant et sa famille  ,en plus de posséder les plus beaux cobs normand français , continuent d’élever 

des chèvres et des boucs des fossés sur les landes de Vauville, une tradition familiale ininterrompue ; 100 

chèvres en 1990. 

Les chèvres et les boucs sont libres toute l’année sur 300 hectares de landes communales et broutent …… les 

végétaux qu’elles choisissent. Le type « de La Rue » est facilement reconnaissable ; voir le bouc Mimosa de 

La Rue classé 1er à Jobourg en 2023. 

• Guillaume de l’Estrange qui, en plus d’avoir créé une brasserie de bière bio « Les Travailleurs de l’Amer » (et 

qui nous en a fait bénéficier au dîner en installant une tireuse au gîte), préside la Fédération des Races de 

Normandie, qui regroupe 13 races patrimoniales normandes. Guillaume met tout son savoir faire médiatique 

à notre service .  

• Anthony Crespin, notre éleveur fromager, le local de l’étape, ancien membre du C.A., qui nous a concocté un 

plateau de fromages de sa fabrication. Anthony est installé depuis trois ans, avec 60 chèvres des fossés, et 

commercialise ses fromages sur plusieurs marchés, dont celui de Cherbourg le samedi ; sa bûche demie 

affinée est particulièrement top.                          

***** 



Samedi matin, 8 h 

Anthony, sans ses fromages, nous avait caché l’arrivée de la tempête « Antoni »… 

Barnum envolé à 200 m, vent à 80 km/h. Les organisateurs nous annoncent l’éventualité de fermeture du site si les 

vents dépassent les 90 km/h.  

Embarquement des chèvres et boucs afin de les mettre à l’abri dans les camions et remorques. 

Remise des plaques sous la pluie. Décision unanime de repli ; dernier café en commun à l’abri dans la tente-buvette.  

 

Pas de chance. A regret, on se quitte… ! 

Le concours de Jobourg 2023. 

Un instantané du cheptel fossé actuel avec des caprins bien dans le type racial et dotés d’une bonne ossature. 

De l’efficacité : tout le CA  en poste pour coter 85 chèvres dans la journée . 

De la convivialité : on apprend plein de choses sur l’élevage par l’échange entre  passionnés  qui partagent leur 

expérience du « faire «  avec modestie. 

On est bien au rassemblement, mais il reste encore beaucoup à inventer. 

Alors rendez vous en 2024 ! 

 

 

 

 


